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Expertise

2011 RÜDESHEIM BERG ROTTLAND RIESLING AUSLESE GOLDKAPSEL

Anbaugebiet
Mit nur knapp 3.000 Hektar Rebfläche ist der Rheingau eines der kleinsten Weinbaugebiete Deutschlands, 
dennoch kommen aus seinen Südhanglagen, die der Taunus abschirmt, einige der hochwertigsten Rieslinge 
des Landes.

Jahrgang
Das Weinjahr 2011 war von sehr wechselhaftem Wetter geprägt, dass letzten Endes den Trauben eine perfekte 
Reife bescherte. Nach einem kurzen, aber kalten Winter wurde es schon im April frühsommerlich und nie-
derschlagsarm. Erst im Juli und August konnte das Niederschlagsdefizit wieder ausgeglichen werden. In den 
letzten Wochen der Reifephase wurden wir mit einem goldenen Oktober belohnt. Sommerliche Temperatu-
ren sorgten für eine lange Lese, die es zuließ, den idealen Lesetermin für alle Weinberge einhalten zu können.

Rebsorte
Die traditionsreiche Rebsorte Riesling ist am Rhein beheimatet. Mit ihren Aromen, zartgliedrigen Struktur 
und rassigen Säure bringt sie einige der feinsten Weißweine der Welt hervor.

Bodenbeschaffenheit
Die Lage „Berg Rottland“ in Rüdesheim ist im Ostteil von tiefgründigem Lößlehm geprägt und sonst eher 
flachgründig, steinig und grusig, entstanden aus Schiefern und Sandstein.

Erzeuger
Das 34 Hektar große Weingut wurde von Qualitätsverfechter Bernhard Breuer an die Spitze der Rheingauer 
Weingüter gebracht. Heute wird es von seiner Tochter Theresa Breuer und dem langjährigen Betriebsleiter 
Hermann Schmoranz geleitet, unterstützt von Kellermeister Markus Lundén.

Beschreibung
Nuancenreicher Duft von getrockneten Aprikosen und hellem Blütenhonig, tief mineralisch. Vollmundig 
mit cremiger Textur, klare Säurestruktur mit langem Nachhall.

Empfehlung
Gut gekühlt bei 10° Celsius begleitet sie, ohne mastig zu werden gut Gänseleber oder Käse, aber auch ein Dessert 
mit etwas Teig und säurebetonten Früchten ist eine gute Ergänzung. 
Wir empfehlen den Wein bis 2026 zu trinken.

Alkohol 8,5% · Restzucker 114g/l · Säure 6,7g/l


